Jeach,
9émlfen

Veckans vegetariska
Morot och kikértsbiff med tzatziki, rostade

kikartor, zatar, gronsakscrudité och citronette

Méndag
Nattbakad flaskkarré med
dragonmajonnés, rodvinssas, picklad rodlok
och rostad amandinepotatis

Tisdag

Viltfarsbiff med timjansky, smorslungad
svartkal, rarorda lingon och potatismos

Onsdag

Klassisk slottsstek med haricot verts,
pressgurka, persilja och kokt potatis

Torsdag
Grillad pluma med limemajonnds, rostad
sOtpotatis, chipotle och syrad 16k

Fredag
Frasig flaskschnitzel fran Rocklunda gérd

med rostad potatis, bakad tomat,
kryddsmor och rodvinssky

[VEG] Friterad rotselleri med rostad potatis,
bakad tomat, kryddsmor och aroniasky

155 kr
(mdn-tors 13.00-14.00 145 kr)

Dryckesforslag
Fatol Stjernsunds bryggeri

Dalarnas guld, 40 cl 80 kr
Ett gott glas vin 125 kr
Ett gott glas bubbel 125 kr
Alkoholfri 61, 33 cl 60 kr
Alkoholfritt vin/bubbel, glas 110 kr
Loka/lask, 33 cl 32 kr

Lemonad/Appelmust 42 kr

~ A la carte ~

Smérrebrod
Dillgravad lax
pa rostad surdegskavring med dillkryddad
gurka och hovméstarsas
85 kr

Soppa
Jordirtskocka
med bakade jordartskockor, stekt svamp,

variation pa dpple och krasse
145 kr

VVarmratter
Rodvinsbriaserad oxkind

med varmrokt sidflask, péarllok och potatispuré
255 kr

Angbakad kolja
med vitvinssas, bakat dgg, persilja
och kokt potatis frin Walstedts
175 kr

Stekt Falukorv
med rotmos, picklad kélrabbi,

gruvsenap fran Liss-Ellas och persilja
155 kr

Dessert
Fattiga riddare
Smorstekt brioche med drottningsylt
och en kula vaniljglass
95 kr

Vi dir en kontantfri restaurang



