Veckans vegetariska

Svamprisotto med bakad rotselleri
och riven parmesanost

Mandag
Helstekt kotlettrad med vitloksmarinerade
vaxbonor, bearnaisesas och rostad potatis

Tisdag

Friterad kyckling med sesammajonns,
syrad rodkal, koriander och basmatiris

Owusdag
Persiljekryddad sej med ratatouille,
saffransmajonnds,och kokt potatis
fran Wiélstedts 1 Dala-Floda

Torsdag
Viltwallenbergare med brynt smor,
grona drtor, persilja och potatismos

Fredag
Frasig flaskschnitzel fran Rocklunda gird
med rostad potatis, bakad tomat,
kryddsmor och rodvinssky

[VEG] Friterad rotselleri med rostad potatis,
bakad tomat, kryddsmor och aroniasky

165 kr

Dryckesforslag
Fatdl Stjernsunds bryggeri

Dalarnas guld, 40 cl 80 kr
Ett gott glas vin 125 kr
Ett gott glas bubbel 125 kr
Alkoholfri 61, 33 cl 60 kr
Alkoholfritt vin/bubbel, glas 110 kr
Loka/lask, 33 cl 32 kr

Lemonad/Appelmust 42 kr

~ A la carte ~

Smérrebrod
Dillgravad lax
pa rostad surdegskavring med dillkryddad
gurka och hovméstarsas
85 kr

Soppa
Karl-Johansvampsoppa
med bakade jordartskockor, stekt svamp,

Almnés tegel och inlagda granskott
145 kr

VVarmratter
Rodvinsbriaserad oxkind

med varmrokt sidflask, péarllok och potatispuré
255 kr

”Grillad roding”
med inkokt kronértskocka, bondbonor,

gravad citron och sandefjordsés
295 kr

Stekt Falukorv
med rotmos, picklad kélrabbi,

gruvsenap fran Liss-Ellas och persilja
165 kr

Dessert
Fattiga riddare
Rostad brioche med drottningsylt
och vaniljglass
95 kr



